
主催： 愛知県酒造組合
企画・運営：株式会社イーティーワイ、おいしいSAKE

愛知県産の酒米を育てる農家と、その酒米を使う酒蔵をゲストに
迎え、つくり手同士のリアルな言葉で、愛知の酒米とお酒について
語り合う「酒米農家と酒蔵によるトークセッション」や、参加 9 蔵
の愛知県産酒米を使った日本酒をお楽しみいただく「愛知の地酒
無料試飲＆酒米展示説明会」といった体験・学習・交流を行いま
す。背景を知ったうえで味わう一杯は、いつもの日本酒とはひと味
もふた味も違うでしょう。

地酒と農の集い（ トーク＆試飲会 ）

TEL 0566（91）7910  
E-mail：sasaki.kety@gmail.com（担当：佐々木）

お問合せ先：

願いごと広場ではお酒にあうおつまみや家族で楽しめる
飲食物、LIVEイベント。

マルシェ

安城市中心市街地拠点施設
アンフォーレ
願いごと広場、多目的室
安城市御幸本町 504-1　
TEL 0566-76-1400

会　場

JR東海道本線安城駅南口から徒歩5分
JR東海道新幹線三河安城駅から
最寄りJR安城駅まで1駅(2分)

アクセス



•会場内は禁煙です。
•飲酒運転厳禁（お酒を試飲する方は、ハンドルキーパーの用意をお願
いします。）
•20歳未満の飲酒は厳禁です。（年齢確認をさせていただくことがあります。）
•泥酔の方、周りの方に迷惑行為をされる方は、退場をしていただく場合があります。

関谷醸造株式会社、福井酒造株式会社、山崎合資会社、浦野合資会社、豊田酒造株式会社、
神杉酒造株式会社、杉浦味淋株式会社、相生ユニビオ株式会社、盛田金しゃち酒造株式会社

地酒ブース
YURIKA unit
Espacio

ライブ

•会場スタッフの指示に従ってください。
•所定の場所での飲食をお願いします。（各ブース前での飲食、座り込
みはお断りします。）
•ゴミは、所定のゴミ箱に分類して捨ててください。

加藤　玲那
愛西市出身。ラジオDJ、タレン
ト。ZIP-FM「SCAMPER」
(土日６時～７時)「ROCKER 
ROOM」(水曜24時～25時)
でナビゲーターを務める。
趣味は両親と日本酒を嗜むこ
と。日本酒文化の魅力を発信す
べく、2025 Mrs SAKE グラン
プリを受賞。唎酒師と國酒ソム
リエを取得し、イベントMCな
ど、多岐に渡り活動中。

M C

【28日】
●ほうらいせんキッチンカー：コーヒー、肉まん、ソフトクリーム、酒まんじゅう
●八丁味噌・カクキュー：八丁味噌、その他、おつまみ
●醗（Hatsu) ：無添加・非加熱の醗酵ブレンドの焼肉のタレ等、キムチ、究極の発酵食品
●地粉のおやつ　ぽこ：焼菓子、子供から大人まで楽しめるお菓子を用意します。
●Food x Bar=Saloon：ジビエ・その他　酒粕パウダーのレシピ
●ホームメイドキッチンぽろ：酒の肴・鰻巻・酒粕パウダーのレシピ
●つぐや：五平餅（酒粕パウダー入り新作）・ウインナー
●ハーブ農園ナマケモノの木：ハーブソルト、ハーブティー、ドライハーブ、ドライフルーツ、
オリジナルカレーパウダー、ドライフラワー製品、ハーブティー試飲あり

●デンビール：安城麦芽ビール
●大橋園芸：トマトジュース、玄米だんご
●JAあいち中央：各種米の紹介と販売、農産品、他
【28・29日】
●イーティーワイ：酒粕パウダー（愛知酒蔵パウダー）、お酒コーナー

マルシェ

醗酵物語（ 講演 ）

11月28日（土）
13：00 「地酒文化とこだわりの洒造りとは」・
 「設楽農家の思い」
 関谷醸造株式会社 代表取締役社長 関谷　健 氏
13：35 「農業とは、農家からの提言」
 大橋園芸 代表 大橋鋭誌 氏
13：55 休憩（10分）
14：05   「地酒と農の集い」　（トークセッション)
 関谷　健 氏、伊藤彰敏 氏、大橋鋭誌 氏
14：40 「みりんの素睛らしさと熱い思いと地元米」
 杉浦味淋株式会社 代表取締役 杉浦嘉信 氏
15：15  「伝統を守り、受継ぐ味噌造りと未来に向けて」
 合資会社八丁味噌（カクキュー） 
 副社長 早川昌吾 氏
15：50 「愛知県産酒造好適米の醸造特性及び
 安城産酒米の酒農連携」
 あいち産業科学技術総合センター
 食品工業技術センター 保蔵包装技術室
 室長 伊藤彰敏 氏

※「地酒と農の集い」：愛知の酒蔵と酒米農家の連携をさらに深め、酒
米の安定確保、酒質の向上、地域ブランド価値の強化を目指します。

11月29日（日）
13：00  「地産地消を生かした酒造りと取組、
 地元酒米への拘り」
 神杉酒造株式会社 代表取締役社長 杉本多起哉 氏
13：35  「米が生み出す田んぼアートの世界、
 米農家からの提言」
 おおしまRICEハーベスト 大嶋和則 氏
14：05 休憩（10分）
14：15  「地酒と農の集い」　（トークセッション)
 杉本多起哉 氏、大嶋和則 氏、安城市内酒米農家
14：40 「知識向上と発酵文化の魅力」
 「学生による取組紹介・ザ・酒粕」
 名城大学 農学部 
 応用微生物学 教授 加藤雅士 氏
 名城大学 農学部 学生
15：25 「SDGs副産物である酒粕をパウダーに、
 健康と美食、未来に繋げる思い」
 株式会社イーティーワイ
 代表取締役 佐々木英二 氏
16：00 「発酵食品・酒粕パウダーの生かし方」
 管理栄養士 フードコーディネーター
 山本理恵（やまもとまさえ） 氏

令和7年度補正予算酒農連携等促進事業（三河地区）


